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VILLA RESIO

CABERNET VENETO IGT

TIPO VINO: Rosso.

VARIETA UVA: Cabernet sauvignon.
TENORE ALCOOL.: 11% Vol.
AFFINAMENTO: In bottiglia.
COLORE: Rosso rubino.

PROFUMO: Note di frutta rossa matura, viola e
leggera speziatura dolce. Tannino morbido e
ben integrato nella struttura.

SAPORE: Secco, abbastanza morbido e con
finale leggermente erbaceo.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 18°C.

ABBINAMENTI: Primi piatti sostanziosi come
lasagne al ragu o risotti a base di frattaglie,
preparazioni con carne rossa, anche selvaggina.
Formaggi di breve/media stagionatura.

TYPE OF WINE: Red wine.

GRAPE VARIETY: Cabernet sauvignon.
ALCOHOL CONTENT: 11% alc by vol.
REFINEMENT: In bottle.

COLOUR: Ruby red.

PERFUME: Notes of ripe red fruit, violet and
light sweet spiciness. Soft tannin and well
integrated into the structure.

TASTE: Dry, quite soft and with a slightly
herbaceous finish.

SERVING TEMPERATURE: 10-12°C.

FOOD PAIRING RECOMMENDATIONS:
Substantial first courses such as lasagna with
meat sauce or risotto based on offal,
preparations with red meat, even game.
Short/medium-aged cheeses.



