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TIPO VINO: Rosso. 

VARIETÀ UVA: Pinot nero. 

TENORE ALCOOL: 12% Vol. 

AFFINAMENTO: In acciaio. 

COLORE: Rosso rubino tenue, caratteristico del 
vigneto. 

PROFUMO: Note di marasche e lamponi, 
marmellata di prugne, chiodi di garofano e 
cannella. 

SAPORE: Fresco e vivace, supportato da tannini 
giovani ma elegante che lo rendono morbido. 

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 16-18°c. 

ABBINAMENTI: Primi e secondi piatti a base di 
carne, sorprendente su ricette strutturate di 
pesce. Piacevole abbinamento con i formaggi 
di media stagionatura. 

TYPE OF WINE: Red wine. 

GRAPE VARIETY: Pinot nero. 

ALCOHOL CONTENT: 12% alc by vol 

REFINEMENT: Steel tank. 

COLOUR: Light ruby   red, characteristic of the 
vineyard. 

PERFUME: Notes of cherries and raspberries, 
plum jam, cloves and cinnamon.

TASTE: Fresh and lively, supported by young 
but elegant tannins that make it soft.

SERVING TEMPERATURE: 16-18°c. 

FOOD PAIRING RECOMMENDATIONS: 
Meat-based first and second courses, and 
surprisingly good with complex fish dishes. 
Pleasant combination with medium-aged 
cheeses. 
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